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Lieber Gast, erleben Sie

(>astlichkeit mit Herz und Phantasie!
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Griindungsmitglied der

Mitgled der Wirregemeinachaf? Landayl-Hotelkogperation
GLOTTERTAL Lemalichvil

schmeck's & guck

HOTELS & RESTAURANTS

Die Speisen servieren wir lhnen von 12.00 - 14.00 Uhr und von 17.30 - 21.30 Uhr. Dazwischen haben Sie die Mdglichkeit nach

der reichhaltigen Vesperkarte zu speisen. In den Preisen ist das Bedienungsgeld und 9 Mehrwertsteuer enthalten.



Aperitif

Sonnenstrahl( alkoholfrel)

Hauscocktall( alkoholfrel)

Ein Glas Glottertdler “Fidel" Rosécco

Glottertdler Rieslingsekt mit hausgemachtem Rhabarbersorbet und Erdbeeren

Cocktail vom Glotterttler Rieslingsekt mit Friichten und Ortenauer Weinbergpfirsichlikdr

Vorspeisen

Salat vom gelben Lowenzahn in einer Krduter-Vinaigrette
mit gebratenen Speckstreifen, Bérlauch und Crolifons

1/2 Dtzd. Weinbergschnecken im Krduterschaumbad| ¢ mit WeiRbrot
Gerduchertes Schwarzwdlder Forellenfilet mit Sahnemeerrettich 2.5], Butter und Toast

Salat von Gronland-Shrimps| 2.6]in einer Limettensauce
mit Riesengarnelenschwdnzen, Friichten und Toast

Das Feinste von gebratenem, gerduchertem und gebeiztem Lachs
mit Sahnemeerrettich] 25 und Kartoffel-Reibekuchen

Spaghettigericht mit Ingwer, Lemongras, gebratenen Riesengarnelen, Seeteufel
und Jakobsmuschel

Variation von Horbener ZicKleinleberparfait, Wachtelterrine und gebratenem Kaninchenfilet
mit Rhabarberchutney und Ahorndpfeln an Frilhlingssalaten in einer Himbeer-Vinaigrette

Hausgemachte Maulttschle mit feiner Hummerfillung an Spargel-Morchelragout
mit Lauchzwiebeln und Perlgraupenrisotto

Carpaccio von Glottertdler Rinderlende leicht mariniert
in einer Triffel-Vinaigrette mit Ratatouille, Knoblauch-Pleffersauce
und gehobeltem Grana Padano

Gourmetteller — eine leckere Uberraschung aus der Kliiche

Suppen

Stippchen vom Tage
Badische Flddlesuppe
Cremestippchen von Weinbergschnecken mit Croltons

Petersilienwurzelcremesuppe mit Streifen vom Glotterttler Hirschschinken
und gehobeltem Kalahari-Triiffel

Hausgemachte Fohrentdler Kaninchenessenz mit MorchelkldRchen,
Bdrlauch und gehobeltem Kalahari-Triiffel

Hausgemachte Gronland-Shrimpssuppe mit gebratener Riesengarnele und Jakobsmuschel
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Unsere Mentiempfehlungen zu den kulinarischen Frilhlingswochen
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- Frihlings-Mentli Vegetarisches Menl
Salatschiissel mit felnen Salaten Feine Frihlingssalate
in einer Himbeer-Vinaigrette mit Melore, In einer Balsamico-Vinaigrette
hausgemachter Terrine und gebratenem mit marinierten Kirschtomaten, Spargel
Schwarzwiilder Forellenfilet und Biiffelmozzarella

( Forellenzucht Schwarz, Oberharmersbach)
*** Hausgemachte Maultaschen

Gebratene Weideschafflets mit Ricotta-Krduterflillung
mit Provencalischer Sauce, auf Frilhlingsgemiise-Morchelragout
italienischem Pfannengemlise mit Butterkartoffeln

und Bratkarfoffeln
e Panna cotta auf Rhabarbergriitze

Mousse von weiler Schokolade mit Erdbeeren
und Zimtparfait auf Rhabarbergriitze e
und Erdbeeren € 25,00
rxr Als Hauptgang € 13,00
€ 3250

Als Hauptgang € 18,00

Schlemmer-Menl Fisch-Menl

Bestellung bis 13.30 Uhr und bis 21.00 Uhr .
Rose vom hausgebeizten Lachs

Warmer Fischsalat mit Bérlauchpesto mit gebratener Riesengarnele, Stangenspargel,
an Frihlingssalaten Kartoffel-Reibekuchen und Dillsenfsauce

in einer Balsamico-Vinaigrette
rrw Variation von drelerlei StiRwasserfischen

Hausgemachte Fohrentdler Kaninchenessenz mit Kaperndpfeln und Kirschtomaten-Krduterragout
mit MorchelkléRchen und Bdrlauch an Spinatrahmnudeln
Hausgemachtes Rhabarbersorbet Moussevariation

mit Erdbeeren von weilser und brauner Schokolade

mit Vanillesauce und Friichten

Kalbsriickensteak mit Morchelrahmsauce,
Friihlingsgemiise und Pommes Macaire € 36,50
e Als Hauptgang € 19,50
Dessertteller

€5000
Als Hauptgang € 21,00



Kulinarische Frihlingswoehen

Leichte Friihlingsgerichte

Frischer Stangenspargel mit Sauce Hollandaise, Krduterflddle
und luftgetrocknetem Alemannen-Schinken( 2 Zlergericht)

Dinkelspaghetti( Bio) Primavera mit Gemlise, Pesto( Bio), Tomatensugo,
gebratener Riesengarnele und drelerlei Fischen

Putengeschnetzeltes in einer Currysauce mit gebackener Ananas und Gemlisereis

Eingemachtes Kalbfleisch in einer badischen Rieslingsauce
mit Bandnudeln und Blattsalaten

Gesottenes Kalbszlingle an Friihlingsgemtise-Morchelragout
mit Krdutern und Butterkartoffeln

Gebratenes Kaninchenriickenfilet mit Pilzen in Sahne,
hausgemachten SemmelkloRen und Blattsalaten

Gebratenes Perlhuhnbriistchen und Wachtel mit Ahornsirup glaciert,
Morcheljus, Frilhlingsgemlise und Pommes Macaire

Seezungenrdlichen geflillt mit gebeiztem Lachs
mit Shrimpssauce, Frilhlingsgemiise und Bandnudeln

Erlesenes fiir den Feinschmecker

Schweinelendchen mit frischen Champignons, Rahmsauce,
hausgemachten Spdtzle und buntem Salatteller

Sahnegeschnetzeltes von der Kalbshiifte Ziiricher Art
mit frischen Champignons, hausgemachten Spdtzle und buntem Salatteller

Zartes Filetsteak mit Sauce Béarnaise, Saisongemiise und Kroketten

Feinschmeckerpftinnle mit verschiedenen Filets, Sauce Béarnaise,
Saisongemiise und Kroketten

(Gebratene Barbarie-Entenbrust am Tisch tranchiert
mit hausgemachten Ahorndpfeln, Portweinsauce, Saisongemiise und Pommes gratin

Gebratener Lammriicken in einer Krduterkruste[ 6] am Tisch franchiert
mit Knoblauch-Thymiansauce, geflillter Zucchint,
frischem Blattspinat und Pommes gratin

Rehriicken mit Wacholderrahmsauce, Preiselbeerapfel, Preiselbeeren,
frischen Pilzen, Saisongemtise und Kroketten
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Kulinarische Frialingswoehen

NATURPARK-

@ Schmeck den Siiden - Tellergerichte

Kleine Portion

Feine Frilhlingssalate in einer Krduter-Vinaigrette
mit gebratener und gerducherter Freidmter Putenbrust € 11,80
Kalbsbrust mit feiner Krduter-Semmelfillung, Saisongemiise und Kroketten € 1500 1,30
Glottertdler Kalbsriickensteak mit Pilzen in Sahre,
Saisongemiise und hausgemachten SemmelkidRen € 2400 18,00
Gesottenes Ochsenfleisch vom Bugblatt mit Meerrettichsauce 23]
Preiselbeeren, Boulllonkartoffeln und Rote-Bete-Salat| 3] € 1500 1,30
Frische Schwarzwaldforelle blau oder Millerinart( Forellenzucht Rdsch)
mit Salzkartoffeln und Friihlingssalaten € 1880
Duett von der Schwarzwaldforelle( Forellenzucht Schwarz, Oberharmersbach)
mit Dillsauce, Gemiseallerlei und Bdrlauch-Perlgraupenrisotto € 2250 10,90
Eingelegter geschmorter Wildschweinbraten aus Glottertdler Jagd mit Preiselbeersauce,
frischen Pilzen, glacierten Maronen, Rotkraut und hausgemachten SemmelkigRen € 2320 1740
Wildschweinriickensteak aus Glottertdler Jagd mit Pilzen in Sahne,
Preiselbeerbirne, Bandnudeln und Friihlingssalaten € 2500 19,00

B'O Gerichte mit Bio-Komponenten

iy Die Bio-Komponente sind mit{ Blo) gekennzeichnet
Schwarzwéilder Lammragout von der Keule( Bio)
mit mediterranen Krdutern, Bohnchen und Bratkartoffeln € 1750 1310
Pikant eingelegter Sauerbraten( Bio) von Bicland Metzgerel Mei
mit Bandnudeln( Bio) und Frihlingssalaten € 1800 13,50
Pikant geflillte Rinderroulade( Bio) in seiner Sauce von Bioland Metzgerei Mei
mit Rotkraut und Kroketten € 1800
Horbener Zickleinbraten( Bio) mit Bérlauchsauce, Grilltomate,
geschmorter Lauchzwiebel, Frilhlingsgemlise und Pommes Macaire € 280 1710

Diese Gerichte werden auf dem Teller serviert. Fiir alle Gerichte der gesamten Speisekarte verwenden wir
ausschiiellich Gewiirze aus biologischem Anbau. Fiir Bio-Frodukte: DE-O07-Cko-Kontrolstelle.



Auf dem Teller serviert

Kleine Portion
Schwelneschnitzel paniert
mit Pommes frites € 980
Schwarzwdlder Schéufele[ 2.5.6)
mit Sauerkraut und Salzkartoffeln € 1380 1040
Schweinerlickensteak Jdgerart mit Pilzsauce,
hausgemachten Spdtzle und buntem Salatteller € 1450 1090
Wiener Schnitzel von der Kalbshiifte
mit Pommes frites und buntem Salatteller € 1960 14,70
Cordon bleu von der Kalbshiifte, geflillt mit Schinkenr2.5.6) und Kdse,
dazu Pommes frites und bunter Salatteller € 21,00
Rumpsteak mit Krduterbutter( 6], Pommes frites
und buntem Salatteller € 2250
Wiener Zwiebelrostbraten mit Pommes frites
und buntem Salatteller € 2250
Sautierte Filetspitzen von Schwein und Rind in Pilzrahmsauce
mit hausgemachten Spdtzle und Blattsalate € 1950 14,60
Rinderleberle sauer oder gergstet mit Bratkarfoffeln
und buntem Salatteller € 1300
Rinderleber Berliner Art mit Zwiebeln, Apfelscheiben,
Saisongemise und Kroketten € 1450
Wildpfeffer von Reh und Hirsch mit geflillter Birne, Preiselbeeren,
hausgemachten Spdtzle und Salat der Saison € 18,60 14,00

Fiir alle Gerichte der gesamten Speisekarte verwenden wir ausschiieSlich GCewiirze aus biologischem Anbau.



Kalte Speisen

Wurstsalat] 2,4,5,6] mit Brot

Wurstsalat] 2.4.5,6] ElsdRer Art mit Kdse und Brot
Salatplatte garniert mit gekochtem Schinken[ 2,5,6] und Ei
Schinkenbrot mit rohem Schinken[ 2] belegt

Strammer Max mit gekochtem Schinken[ 2,5,6] und Spiegelei
Russisch Ei[ 2,.4,5.6] auf frischem Kartoffelsalat

Ldndliches Vesperbrett[ 2.5,6) mit Butter und Brot
Schwarzwdlder Schaufele[ 2.5,6] mit Butter und Brot
Schwarzwdlder Schinkenspeck[ 2] am Stlick -auf dem Holzbrett serviert- dazu Brot
Schinkenplatte[ 2] mit rohem Schinken, Butter und Brot
Kdsebrot

Franzbsisches Kdsebrettle

Kdseplatte mit Butter und Brot

Probieren Sie die reichhaltige *Kreuzplatie” [2.45.6]
mit verschiedenen Wurstsorten, Raucherspezialitdten, Kdse und hausmacher Terrine
dazu servieren wir lhnen Butter und Brot  #ir 2 Personen

23,80

Deklarationspflichtige Zusatzstofte:

06) Geschmacksverstrker

1) Farbstoffe  2) Konservierungsstoffe  3) StiRungsmittel - 4) Phosphat  5) Antioxidationsmittel

Haben Sie ein Fest zu feiern ?

Bei uns sind Sie in den besten Hdnden.

Wir haben die enfsprechenden Menlis und Raumlichkeiten fiir Sie.

* k ok Xk k

lhre Tagung / Seminar / Besprechung ?

Fragen Sie nach unseren Seminarunterlagen.




WEINEMPFERLUNGEN
Weingut Kunz

Bereich Markgrdflerland

2008er Scherzinger Batzenberg
Weier Burgunder
Qualitdtswein mit Prddikat Kabinett trocken
LDer Jubildumswein 300 Jahre Familie Kunz"
0751 €18,00
0251 € 600
In der Farbe strahlendes Golagelb. Im Geruch kréffige Fruchtaromen, welche an

reife Paumen erinnern. Der Wein fat einen kriffigen Abgang begleitet von
weichen Honigaromen.

Winzergenossenschaft Glottertal
Bereich Breisgau

2008er Glottertdler Roter Bur
WeiRherbst

Qualitdtswein mit Prddikat Kabinett trocken
0751 € 21,00
0251 € 700
Farblich ein Wein mit strahlenden Kypferténen. In der Nase ein feiner Duf nact

Erdbeer- und Himbeeraromen. Geschmackiich sefr fruchtig mit angenehmer Herbe
im Nachklang.

Winzerkeller Hex von Dasenstein
Bereich Ortenqu

2008er Alte Rebe Spatburgunder Rotwein

Qualitétswein trocken( Selection)
0751 € 2450
0251 € 780

In der Farbe dunkies Rot mit Blaurefiexen. Vielseitige Aromatik nach Sauerkirscte,
Wildkirsche, Zwetschge, Holunder; auch Mandel und Bitterschokolade. Samtig dicht
auf der Zunge, warm und weich. Der Gerbstoff ist deutlich spiirbar:

Gerne servieren wir lhnen unsere Weinempfehlungen auch in 0,1 |



